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Programma

Sabato
9 Maggio
Ore 11.40

Inaugurazione ufficiale

Ore 12.00
Apertura banchi d’assaggio
e Slow Food Park

Ore 15.00 LABORATORIO*
“A TAVOLA COL PRODUTTORE"

4 Tavoli - 4 Vignaioli - 4 Terroir

4 espressioni di Albana da raccontare

Un viaggio attraverso quattro terroir
dell’Albana di Romagna, vitigno autocto-

no tra i pit affascinanti e discussi d'ltalia.

Quattro vignaioli, quattro espressioni,
ofto interpretazioni in degustazione:
Paolo Francesconi, Stefano Bariani,
Elisa Mazzavillani e Claudio Ancarani
guideranno i partecipanti attraverso le
differenze che il suolo e il microclima
imprimono sullo stesso vitigno.

Vini in degustazione:

Francesconi Paolo - Faenza RA

Vite in Fiore Albana Secco docg ‘24
Arcaica Albana Secco docg 22
Fondo San Giuseppe - Brisighella RA
Fiorile Albana Secco docg ‘24

Fiorile Brix Albana Secco docg ‘23
Marta Valpiani - Castrocaro Terme FC
Delyus Albana Secco docg ‘24
Madonna dei Fiori Albana Secco docg ‘24
Ancarani - Faenza RA

Perlagioia Albana secco docg ‘24
Santa Lusa Albana secco docg ‘22

Solamente 24 posti disponibili
*Biglietto ingresso da acquistare separatamente

Ore 20.00
Chiusura prima giornata

Ore 21.00
Chiusura Slow Food Park

Domenica
10 Maggio

Ore 11.00
Apertura banchi d'assaggio
e Slow Food Park

Ore 11.00

LABORATORIO SENSORIALE*

MA CHE RAZZA

DI PARMIGIANO REGGIANO?

Alla scoperta delle razze bovine storiche
nella produzione del Parmigiano Reggia-
no DOP, accompagnati da bollicine da
vitigni autoctoni delle zone d’origine.
Formaggi e vini in degustazione:

PR di Vacca Rossa

(Consorzio della Vacca Rossa Reggiana RE)

- Spergola Spumante Emilia IGP “Particella 128"
Cinque Campi, Montecavolo RE

PR Bruna Alpina

(Az. Agr. Valserena, Gainago, PR)

- Malvasia Rosa rifermentata

Camillo Donati, Felino PR

PR Vacca Bianca Modenese

(Caseificio Rosola di Zocca MO)

- Trebbiano Modenese MC Cavaliera

az agr. Cavaliera, Castelvetro MO

PR Frisona

(Caseificio Castelnovese,

Cavidole di Castelnuovo R. MO)

- Spumante MC Brut

az. agr. Roberto Balugani, Castelvetro MO

Conducono Fabio Giberti Maestro assaggiato-
re APR e Simone Balestri Sommelier e Maestro
assaggiatore APR

Solamente 36 posti disponibili
*Biglietto ingresso da acquistare separatamente
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Programma

Ore 14.00 3
MASTERCLASS ESCLUSIVA* Lunedl

[]
TECNICHE NATURALI INRIsPosTA 11 Magglo
AL CAMBIAMENTO CLIMATICO . |
“UVAGGIO O BLEND?” Clcl>,r.1hnua c:’ n;lostru mercato )
Due metodi naturali, sostenibili ed efficaci @ interno della Rocca Rangoni

per adattare la viticoltura ai cambiamenti <" Iq.glornato del.iICdfd .
climatici esclusivamente agli operatori Ho.Re.Ca

Durante I'approfondimento verranno ser-  Ore 10.00 . )
viti 6 vini prodotti di Uvaggi di variets Apertura banchi d'assaggio
autoctone e blend di vini autoctoni con  Qre 17.00

gli interventi di: Chiusura manifestazione
Domenico Tappero Merlo

Prof. Giancarlo Moschetti

Massimo Palmieri

Conducono i Vignaioli,
modera Marcello Tebaldi,
Curatore Vignaioli Contrari

*| laboratori e le masterclass
si svolgeranno
nella splendida cornice
di Santa Maria degli Angeli
a Spilamberto a 150m
da Rocca Rangoni

Un viaggio tra alcune varieta autoctone italiane:
Acjni Perduti Vino Bianco - Tappero Merlo - Parella TO
Il bianco 2023 - Cantina Gili - Settimo Rottaro TO
Cry Baby 2024 - Tenuta San Marcello - Jesi AN
Bianco Bop 2021 - McCalin - Martinsicuro TE
2Vite Rosso 2022 - Azienda 2Vite - Taurasi AV

Territorio De’ Matroni Lacryma Christi del Vesuvio
2024 - Cantina Matrone Boscotrecase NA

Rocca Rangoni

Solamente 36 posti disponibili
*Biglietto ingresso da acquistare separatamente

Ore 17.30
Premiazione del
“VIGNAIOLO CONTRARIO 2026”

ed assegnazione del
“PREMIO DELLA CRITICA”

Ore 19.00

Chiusura evento

Ore 21.00
Chiusura Slow Food Park

EX Chiesa
Santa Maria
o, Degli Angeli
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Chi Sono

| Vignaioli Contrari sono coloro che
fanno comprendere il territorio di
appartenenza e raccontano la loro storia
mediante i vini che producono,

con metodi artigianali ed autentici.

Sono i responsabili del lavoro in vigna
ed in cantina, nel pieno rispetto dell’am-
biente e sono Contrari all’'omologazione
del gusto e alla standardizzazione dei
vini.

Piccole realta artigiane che cercano di
valorizzare al meglio il vino prodotto da
vitigni autoctoni, preservando la tradizio-
ne del terroir a cui appartengono.
Persone che danno continuita alla storia
enologica del nostro Paese, impegnan-
dosi a mantenere in vita le varieta di
cultivar in via di estinzione, producendo
vini di Terroir.

In Vigna

e Coltivano direttamente la terra indifferentemente se il vigne-
to sia di proprietd o meno, purché questa sia lavorata e resa
produttiva secondo criteri sostenibili, biologici, biodinamici, in
linea con qualsiasi forma di rispetto ambientale.

e Non utilizzano concimi, diserbanti e antibotritici provenienti
dalla chimica di sintesi, mentre favoriscono inerbimenti e sove-
sci per non avere il suolo nudo.

e Hanno come obiettivo primario la valorizzazione dei vitigni
autoctoni e tradizionali, per il territorio di appartenenza. In
alcune aree del nostro paese ci sono vitigni alloctoni ormai
naturalizzati, che rappresentano il terroiro, la tradizione e so-
prattutto la vocazione di quel determinato ferritorio.

e Utilizzano le risorse ambientali, naturali (che esistono nell’a-
rea aziendale), per la produzione di uva con coscienza e soste-
nibilita. Il ricorso a sistemi d'irrigazione deve essere limitato il
piv possibile e finalizzato a evitare casi di stress idrico severo.
e Praticano la vendemmia manuale per un’accurata selezione
delle vve.

e Incoraggiano la biodiversitd e sono impegnati nel recupero
di quei vitigni autoctoni che rischiano I'estinzione.

In Cantina

e Non utilizzano I'osmosi inversa e metodi fisici di concen-
trazione del mosto. Inoltre, se non per gli spumanti o i vini
che lo prevedano per tradizione, non deve essere impiegato
MCR (mosto concentrato reftificato). Non utilizzano i trucioli
per aromatizzare i vini.

e Prediligono le fermentazioni spontanee partendo solita-
mente da una pied de cuve.

e L'impegno verso una riduzione dell'impiego dell’anidride
solforosa deve essere costante fino al totale inutilizzo nelle
annate favorevoli, rimanendo I'unico additivo/ingrediente am-
messo, (sotto forma di metabilsofito di potassio).

e |l vino in bottiglia deve avere un quantitativo di anidride
solforosa totale al di sotto dei seguenti valori: non superiore a
60 mg/llitro per vini bianchi,frizzanti, spumanti, rosati secchi,
non superiore a 30 mg/It per i vini rossi e non superiore a
100 mg/It per i vini dolci.

In Bottiglia

e | vini devono essere specchio del terroir di provenienza,
per questo motivo vediamo con favore I'utilizzo di lieviti indi-
geni cosi come la ricerca scientifica tesa a isolare lieviti autoc-
toni che poi possono essere replicati e utilizzati dall'azienda
oppure da piv vignaioli della stessa zona e denominazione.
e | vini devono essere di qualita e privi dei principali difetti
enologici, perché questi tendono a rendere omogenei i vini e
appidttire le differenze territoriali.

e | vini dei vignaioli saranno sempre I'espressione dell’anna-
ta della vendemmia.

e | Vignaioli Contrari sono impegnati a custodire il metodo
della rifermentazione spontanea in bottiglia, nei territori voca-
ti a questa pratica tradizionale.

® Sono ammessi alla manifestazione anche i vini metodo
classico ma non i vini frizzanti prodotti con il metodo Marti-
notti o Charmat.
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La Manifestazione

VIGNAIOLI CONTRARI 2026:
VINO, TERRITORIO, UNICITA.
DIECI ANNI CONTRO
L"'OMOLOGAZIONE

Dieci anni di scelte controcorrente.

Dieci anni di vignaioli che hanno deciso
di restare fedeli alla terra, ai vitigni au-
toctoni e ad un’idea di vino che racconta
i territori invece di uniformarli.

Dal 9 all'11 maggio 2026, la Rocca
Rangoni di Spilamberto (MO) ospita la
decima edizione di Vignaioli Contrari,
un traguardo importante per una manife-
stazione che nel tempo & diventata punto
di riferimento nazionale per chi cerca
vini autentici, artigianali e con un’identi-
t& unica.

Saranno 72 i produttori provenienti da
tutta ltalia e da alcune realtd europee,
protagonisti di un percorso che attraver-
sa biodiversita, pratiche agricole sosteni-
bili, vinificazioni rispettose e un’idea di
agricoltura che mette al centro il suolo e
le comunita.

Olire 400 etichette in degustazione
racconteranno un'ltalia del vino fatta di
micro-produzioni, vitigni storici e visioni
indipendenti.

Vignaioli Contrari non & soltanto una mo-
stra mercato: & uno spazio di confronto,
di dialogo e di cultura enologica, dove il
vino diventa strumento di consapevolez-
Za e narrazione.

LE NOVITA DELLA DECIMA
EDIZIONE

Il 2026 segna un passaggio significati-
vo: per la prima volta la manifestazione
si articolerd in tre giornate, con |'introdu-
zione del lunedi dedicato esclusivamente
agli operatori del settore Ho.Re.Ca.

Le giornate di sabato e domenica rimar-
ranno aperte a tutto il pubblico.

e/ e

Una scelta che nasce dalla volonta di
costruire una rete sempre pib solida tra
produttori artigianali e professionisti del-
la ristorazione, favorendo una maggiore
sensibilizzazione sul valore del vino
sostenibile e territoriale.

Accanto alla mostra mercato tornano i
momenti di approfondimento culturale,
che quest’anno assumono un respiro
ancora piu ampio.

Nella suggestiva cornice della ex-chiesa
di Santa Maria degli Angeli, si svolge-
ranno:

* una masterclass esclusiva dedicata a
un tema di grande attualita: “Tecniche
naturali in risposta al cambiamento
climatico”, per riflettere sul futuro della
viticoltura;

® un laboratorio sensoriale che esplora
I'abbinamento tra Parmigiano Reggiano
da differenti razze bovine e vini rifermen-
tati in bottiglia emiliani;

® il format “A tavola con il produttore”,
con un focus sull’Albana di Romagna,
grande vitigno autoctono, raccontata
attraverso quattro ferroir che ne esaltano
le diverse espressioni.

Esperienze immersive che uniscono degu-
stazione, narrazione e approfondimento
tecnico, rafforzando la dimensione cultu-
rale dell’evento.



Indice per regioni

AZIENDA REGIONE LOCALITA POS. PAG.
MASSETTI FRANCESCO 3¢ Abruzzo Colonnella (TE) 4 26
TENUTA TORRETTA 3% Abruzzo Controguerra (TE) Fé 34
MCCALIN 3¢ Abruzzo Martinsicuro (TE) F10 36
WEINGUT HOCHEGG 3k Alto Adige Laives (BZ) 6 26
WEINGUT KLOSTERHOF s« Alto Adige Caldaro (BZ) as 29
WIDUMBAUMANN 1048 BIO sk Alto Adige Afing/Jenesien (BZ) (16 30
CONTRADA ZONZO VIGNAIOLI s Campania Postiglione (SA) () 277
2VITE * (ampania Taurasi (AV) P3 38
DI PIETRO ¢ (ampania Melito Irpino (AV) P4 38
BERGIANTI-VINO Emilia Gargallo di Carpi (MO) A6 18
CINQUE CAMPI Emilia Montecavolo (RE) A8 19
MONTE DURO Emilia Montalto (RE) A10 20
ROBERTO BALUGANI Emilia Levizzano Rangone (MO) A 20
GRADIZZOLO SOC. AGRICOLA Emilia Monteveglio (B0) A12 20
BUONARIVA % Emilia Levizzano Rangone (MO) a 25
MARCHESI DI RAVARINO =% Emilia Ravarino (MO) (€] 25
ANNA BEATRICE sk Emilia Albinea (RE) & 26
QUARTICELLO 3% Emilia Montecchio Emilia (RE) (22 32
CA’ NOVA GUALDANA Emilia Val Tidone (PC) P2 37
SACCOMANI Emilia Lugagnano Val D'arda (PC) P2 38
CANTINA FERRARETTI % Emilia Spilamberto (MO0) P9 40
STROPPOLATINI Frivli V. Givlia  Cividale del Friuli (UD) A22 24
VILLA VASI Frivli V. Givlia  Gorizia (GO) (8 27
RIVECOLDEFER VIGNAIOLI IN ALTO LIVENZA ¢ Friuli V. Givlia  Caneva (PN) (14 29
FATTORIA LUCCIANO Lazio Borghetto di Civita Castellana (VT) (20 31
LA RICOLLA DI DANIELE PARMA Liguria Ne (GE) Al8 22
LA PIETRA DEL FOCOLARE Liguria Ortonovo (SP) a 28
STEFANO BELTRAMA Lombardia Albosaggia (S0) Al6 22
ANDREOLI AZIENDA AGRICOLA Lombardia Poggiridenti (S0) Al7 2
TORRE DEGLI ALBERI Lombardia Colli Veerdi (PV) a 27
GRAZIOLI WINES Lombardia Poggiolo (PV) P10 40
TENUTA SAN MARCELLO Marche San Marcello - Jesi (AN) M 18
FATTORIA CORONCINO Marche Staffolo (AN) A20 3
TERRA ARGILLOSA 3% Marche Offida (AP) (18 30
CASA LUCCIOLA Marche Matelica (MC) (4 32
TENUTA CA” SCIAMPAGNE % Marche Urbino (PU) P6 39
MEZZANOTTE Marche Senigallia (AN) P8 40
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Indice per regioni

AZIENDA REGIONE LOCALITA

TERRE DI SARIZZOLA Piemonte Sarizzola (AL)

LA MORELLA Piemonte (arezzano (AL)
TAPPERO MERLO ¢ Piemonte Parella (T0)

BES BERE E SOGNARE 3¢ Piemonte Treville (AL)

LEVITI s Piemonte Dogliani (CN)

CESCA DANIELE = Piemonte Moncalvo (AT)

LA CASACCIA 3¢ Piemonte Cella Monte (AL)

CA” RICHETA 3k Piemonte Castiglione Tinella (CN)
ROBERTO SERIPANNI FIRULLI VIGNERON ¢  Puglia Gioia del Colle (BA)
FONDO SAN GIUSEPPE Romagna Brisighella (RA)
AGRICOLA | MURETTI Romagna Montescudo - Monte Colombo (RN)
VALLE DELLE LEPRI s Romagna Coriano (RN)
FRANCESCONI PAOLO VITICOLTORE s Romagna Faenza (RA)

| GARAGISTI DI SORGONO % Sardegna Sorgono (NU)
CANTINA DESSOLIS Sardegna Mamoiada NU
ABBAZIA SAN GIORGIO Sicilia Pantelleria (TP)
BARONIA DELLA PIETRA Sicilia Alessandria della Rocca (AG)
ANABASIS DI MICHELANGELO ALAGNA Sicilia Marsala (TP)
CAPPELLASANTANDREA Toscana San Gimignano (SI)
TINTI CHIANTI 3% Toscana Certaldo (FI)
POGGIOLATO s Toscana San Casciano in Val di Pesa (FI)
TOLLENA Toscana San Gimignano (Siena)
BONGIOVANNI LORENZO Trentino Avio (TN)

SALVETTA Trentino Madruzzo (TN)
FONGOLI Umbria Montefalco (PG)
TERRE GROSSE ¥ Veneto Zenson di Piave (TV)
CRODI 3¢ Veneto Combai di Miane (TV)
MONTENIGO ¢ Veneto Montorio (VR)
BELLALASTA BIO s« Veneto Grezzana (VR)
LESEHOF STAGARD - BIODYNAMIC WINERY  AUSTRIA Krems

BACK TO EDEN WINERY 3 AUSTRIA Gols

JURE STEKAR SLOVENIA Kojsko

FEDORA WINES SLOVENIA  Stanjel

SVETI MARTIN 3% SLOVENIA Dobravlje

LOXAREL s SPAGNA Vilobi del Penedés

s PRODUTTORE PRESENTE ANCHE LUNEDI 11 MAGGIO
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Appartamenti

y AZIENDA REGIONE
ABBAZIA SAN GIORGIO Sicilia Al 17

LESEHOF STAGARD BIODYNAMIC WINERY ~ AUSTRIA A2 17
BONGIOVANNI LORENZO Trentino A3 17
TENUTA SAN MARCELLO Marche A4 18
SALVETTA Trentino A5 18
BERGIANTI-VINO Emilia A6 18
g CAPPELLASANTANDREA Toscana A7 19
> CINQUE CAMPI Emilia A8 19
=0 TERRE DI SARIZZOLA Piemonte A9 19
% MONTE DURO Emilia A10 20
3| ROBERTO BALUGANI Emilia A1l 20
GRADIZZOLO SOC. AGRICOLA Emilia A12 20
BARONIA DELLA PIETRA Sicilia A13 21
JURE STEKAR Slovenia Al4 21
LA MORELLA Piemonte Al5 21
STEFANO BELTRAMA Lombardia Al6 22
ANDREOLI AZIENDA AGRICOLA Lombardia A17 22
0| LA RICOLLA DI DANIELE PARMA Liguria A18 22
'g ANABASIS DI MICHELANGELO ALAGNA Sicilia A19 23
51| FATTORIA CORONCINO Marche A20 23
73| FEDORA WINES Slovenia A21 23
g STROPPOLATINI Frivli V. Gilia ~ A22 24
.E FONGOLI Umbria A23 24

TOLLENA Toscana A24 24
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Cortile d’onore - Tensostruttura

| AZIENDA

BUONARIVA

REGIONE

Emilia

FONDO SAN GIUSEPPE Romagna C2 25
MARCHESI DI RAVARINO Emilia c3 25
MASSETTI FRANCESCO Abruzzo c4 26
ANNA BEATRICE Emilia c5 26
WEINGUT HOCHEGG Alto Adige Cé 26
TORRE DEGLI ALBERI Lombardia c7 27
VILLA VASI Friuli V. Giulia c8 27
CONTRADA ZONZO VIGNAIOLI Campania c9 27
AGRICOLA | MURETTI Romagna C10 28
LA PIETRA DEL FOCOLARE Liguria Cl 28
TERRE GROSSE Veneto C12 28
BACK TO EDEN WINERY AUSTRIA C13 29
RIVECOLDEFER VIGNAIOLI IN ALTO LIVENZA ~ Friuli V. Givlia  C14 29
WEINGUT KLOSTERHOF Alto Adige C15 29
WIDUMBAUMANN 1048 BIO Alto Adige Cl6 30
TAPPERO MERLO Piemonte C17 30
TERRA ARGILLOSA Marche C18 30
CRODI Veneto c19 31
FATTORIA LUCCIANO Lazio C20 31
VALLE DELLE LEPRI Romagna c21 31
QUARTICELLO Emilia C22 32
FRANCESCONI PAOLO VITICOLTORE Romagna C23 32
CASA LUCCIOLA Marche C24 32
BELLALASTA BIO Veneto P1 37
CA’ NOVA GUALDANA Emilia P2 37
SACCOMANI Emilia P2 38
2VITE Campania P3 38
DI PIETRO Campania P4 38
ROBERTO SERIPANNI FIRULLI VIGNERON  Puglia P5 39
TENUTA CA’ SCIAMPAGNE Marche P6 39
CA’ RICHETA Piemonte P7 39
MEZZANOTTE Marche P8 40
CANTINA FERRARETTI Emilia P9 40
GRAZIOLI WINES Lombardia P10 40
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AZIENDA REGIONE POS. PAG.
TINTI CHIANTI Toscana F1 33
BES BERE E SOGNARE Piemonte F2 33
| GARAGISTI DI SORGONO Sardegna F3 33
LOXAREL SPAGNA F4 34
CANTINA DESSOLIS Sardegna F5 34
TENUTA TORRETTA Abruzzo Fé6 34
SVETI MARTIN Slovenia F7 35
LEVITI Piemonte F8 35
MONTENIGO Veneto F9 35
MCCALIN Abruzzo F10 36
POGGIOLATO Toscana F11 36
CESCA DANIELE Piemonte F12 36

LA CASACCIA Piemonte F12 37



VOTA
IL VIGNAIOLO
CONTRARIO 2026

Un calice, una storiq,
un incontro.
Vota il vignaiolo

che ti ha
conquistato!
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POS. A1 - SICILIA ABBAZIA SAN GIORGIO

VINI:
O Popotta-2022 @
>« O Oionge-2023 Q@
ABBAZIA O Orange - 2021 Q
SAMN GIORGI O O[)mnge-ZOZ] Q
ORosato-2022 @
VioRoma 23
Q1017 Panfellerin
Trapani - IT
430338 B0RASAD
buﬁism,bewisi@gmuﬂ_com ..........................................................................................................................

www.abbaziasangiorgio.com

POS. A2 - AUSTRIA LESEHOF STAGARD - BIODYNAMIC WINERY

VINI:
O Riesling Handwerk - 2024 %
O Riesling Steiner Hund -2021 @
g 2 O Riesling Pfaffenberg -2021 @
by I AGARD O Riesling Steiner Gaisberg - 2021 @
Lesehof | seit 1424 O Riesling Braunsdorfer -2020 @
O Riesling Steinzeug - 2018 Q@

Hintere FOMISITASSE 3, A e
3500 Krems a.d. Donau - AT
T.+43 6649160133
U[bun@smgu[d_m ..........................................................................................................................
www.stagard.at

POS. A3 - TRENTINO BONGIOVANNI LORENZO

VINI:

O Trento doc brut Due Vale - 2021 "

O Enantio da vigne a piede franco - 2021 @

O Marzemino frenfino doc - 2023 54
BONGIOVANNI

W R W]

Via S.Antonio 28
38063 S(]bh|0n(]|’[] dlAviO ..........................................................................................................................
TeMtO - T e

T.+39 0464 684388
info@bongiovannilorenzo.com ..........................................................................................................................
www.bongiovannilorenzo.com
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POS. A4 - MARCHE TENUTA SAN MARCELLO

VINI:

O Buca- 2024 Q

O Cipriani - 2024 5%

: O Cielo Sommerso - Orange Wine - 2024 @

TENUTA SAN MARCELLO O Indisciplinato - Orange Wine - 2023 @

PRI BRI O Cry Baby - 2024 ?

Via Melano 30 O Melono - 2024 i
60030 San MArCEI0 e

Ancona - IT

TaB0 0731267606
VINO@ENUIESANMOICRI 0 B o

www.tenutasanmarcello.net

POS. A5 - TRENTINO SALVETTA
VINI:
O Nosiola - 2019 Q
O Nosiola - 2020 Q
ey O Nosiola - 2021 Q
O Nosiola - 2023 Q

S O Vino Santo Trentino - Passito - 2019 @
- O Vino Santo Trentino - Passito - 2020 @
Rauten 10
38076 M[]d[UZZ() ..........................................................................................................................
Trento - IT
T.+39 3515505424
QOHIIQROREIQUIGNE  e——————

www.rauten.it

POS. A6 - EMILIA BERGIANTI-VINO

VINI:

O No Autoclave - 2023 &
O San Vincent- 2023 &~
O PerFranco-2023 &~

TERREVIVE

Via Paganelle Guerri 15
AT0T2QaIpi
Modena - [T
T. +39 3495227337
gbe[glﬂml@gmﬂllcom ..........................................................................................................................
www.ferrevive.net
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POS. A7 - TOSCANA CAPPELLASANTANDREA
i
Eg;; N O oo Stelo-204 @

O Ridlto- 2023 Q

L
O Prima luce-2023 @
\a' w O Arciduca - 2022 £
Qﬁ.lfl'l LLASANTANDREA @ O (Colle Bemardo - 2022 @

O le Maritate - 2021 @

Localitd Casale 26
53037 Sun GIITIIgnGnO ..........................................................................................................................
Siena - IT
T.+39 0577940456
info@cuppe”(]sanundre(].it ..........................................................................................................................
www.cappellusantandrea. it

POS. A8 - EMILIA CINQUE CAMPI
VINI:
O Parficello 128-2023 o
O Terbianc - 2023 s

O Bora Lunga - 2023 %
O (inquecampi Rosso - 2024 &~
O Rio degli Sgoccioli- 2023 &~
Via F. Menozzi 27
42020 Quunro ((]Sfe”[] ..........................................................................................................................
Reggio Emilia - IT
T.+39 3495518001
VIMZZORGUQUACHIT
www.cinquecampi.it

POS. A9 - PIEMONTE TERRE DI SARIZZOLA
VINI:
O Derthona Colli Tortonesi Timorasso - 2024 Q
AZIENDA AGRICOLA O Derthona Colli Tortonesi Timorasso Bio- 2023 @
TERRE DI O Derthona Colli Tortonesi Timorasso Bio- 2021 @
S ARI ZZO O Biancornetto Colli Tortonesi Timorasso Bio - 2022 @

O Biancornetto Colli Torfonesi Timorasso - 2020 @
O Mandorli Colli Torfonesi Favorita Bio - 2025 Q

Via Appennini 6 O Monledle Colli Tortonesi Barbera - 2020 £4
15050 Costa Vescovato

Alessandria - T

T 4393381222128 e

terredisarizzola@gmail.com
www.terredisarizzola.com
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POS. A10 - EMILIA MONTE DURO
VINI:

O Spergola “Ballo Bolla” - 2024 s
O Trebbiano “3-Bien” - 2024 s
O Spergola “Conferma” - 2024 5%
O 0seé orange - 2022 Q@
O Lambrusco “Il Sabbione” - 2024 &~
Vio Lol 23 O Lombrusco v.t. “A brut grugn” - 2022 "
A2030 MOMTOHO e
Reggio Emilia - IT
R  iiCtiv i EiiE
azmonfeduro@QgMEil.COM
www.azmonteduro.com

POS. A11 - EMILIA ROBERTO BALUGANI

VINI:

O Ribello - 2024

O Pignoletto I6T “Cavaliere” - 2024 Q
O Spumante M.C. Brut 2024 s

Via Bedine 97
4]0]4 CUSTG'VQ"O dl Modeﬂﬂ ..........................................................................................................................
Modena - IT
T.+39 3334737059
[_b(]lug(]ni@gm[]il,com ..........................................................................................................................
www.lambruscobalugani.com

POS. A12 - EMILIA GRADIZZOLO SOC. AGRICOLA
VINI:
O Gargiolo di Alionza - 2024 o
O Lle anfore - 2024 %
O “Bersot” bianco Grechetto genfile 2024 «”
O Negretfino - 2024

Via Invernata 2
40053 Valsamoggia
Bologna - [T
1. +39 051830265
vinicolaognibene@libero.it
www.gradizzolo.it

e20 e



POS. A13 - SICILIA BARONIA DELLA PIETRA

VINE:
O lisciandra 2023 - Catarratto )
W O Diodoro 2023 - Grillo Q@
O Sikane 2020 - Syrah b4
BARONIA DELLA PIETRA O Oblio dei Sensi 2023 - Nero D'Avola @

AZIENDA AGRICOLA

Via Roma 36
92010 Alessandria della Rocca
Agrigemo 1
1. +39 3483301942
info@baroniadellapietra.it
wwwbaroniodellopiefTiit

POS. A14 - SLOVENIA JURE STEKAR

VINI:
O Oliver Malvasia 2024 Q@
O Ribolla 2024 Q@
O Pinot Grigio - 2024 - orange. @
O (abernet Franc - 2022 £
O Oliver Rebula - 2024 Q@
O Emilio- Sauvignon vert %
Snezutno 260 ..........................................................................................................................
S Kok
Slovenia
T‘ +38 6404]6399 ..........................................................................................................................

info@stekar.si - www.vinastekarsi

POS. A15 - PIEMONTE LA MORELLA
VINI:
O La Morella - 2024 9
O Il bricco delle streghe - 2024 @
O | tre venti- 2024 Q
O Il monte - 2025 @

LA MORELLA

Strada del Convento 1
15051 Carezzano
Alessandria - IT
T.+39 3464021480
lomorelladicarezzano@gmail.com

o] e



POS. A16 - LOMBARDIA STEFANO BELTRAMA

VINI:

O Gaggine - 2022 9
O Anfora - Blend di annate
O Angelo rosso - 2021 @

Viu Be[(]rdi 43 ..........................................................................................................................
23010 Albosaggia
Sondrio - IT
T I S ————
belrama80@gmail.com

POS. A17 - LOMBARDIA ANDREOLI AZIENDA AGRICOLA
VINI:
O Valtellina Superiore DOCG - 2021 b4
O 6T Alpi refiche Alpino - 2020 b4
_ ' O Valtellina superiore DOCG Grumello - 2022 @
H l] R E 0 Ll ..........................................................................................................................
-  t  CC i r ir—~—i
23070 Berbenno di VAREIING oo
Sondrio - IT
T 430 G3ATAB000

info@athenabianchi.it

POS. A18 - LIGURIA LA RICOLLA DI DANIELE PARMA
VINI:
5 ’:‘l]‘j_ O Berette 2.0-2023 @
"‘hi-b'-,. \_'l.‘.1 O Qua dl quadrato - 2023 @
b\ a O Ninte de Niente - 2023 <
s O Orciopiv’ - 2023 Q
LA RICOLLA
Via Garibaldi 10
77—
GO0V - T e
T.+39 3928963918
Iarico||02004@gmui|.com ..........................................................................................................................
www.laricolla.com
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POS. A19 - SICILIA ANABASIS DI MICHELANGELO ALAGNA

VINE:

O Aristeia Grillo DOC Sicilia - 2022 Q@

O Gnothi Sauton Zibibbo secco IGT - Orange Wine - 2023 @

O Dunamis Catarratto frizzante ancestrale 16T-2023 o~

O Pathei Mathos - Passito - 2024 Q@

O Himeros Rosso 16T - 2025 £

O Omnia Vincit Amor - Vino perpefuo quarantennale Q@
Con"udu TO"elUﬂgU PUleO 264 ..........................................................................................................................
102 Marsala

Trapani - IT

'|" +39 347 ]553692 ..........................................................................................................................

info@anabasis.it - www.anabasis.it

POS. A20 - MARCHE FATTORIA CORONCINO

VINI:

O IlBocco-2024 @
O |l Coroncino - 2024
O Guaiospino - 2023 &
O Macerato- 2022 @
O Ganzerello- 2018 €

0 m K
Via Borgo San Martino 15
60039 Staffolo
Ancona - IT
T.+39 0731779494
info@coroncino.it
www.coroncino.it

POS. A21 - SLOVENIA FEDORA WINES

VINI:
O Ielen-2023 Q@
O Pinelo 365 - Orange Wine- 2022 @
FEDORA O Goli Breg White - Orange Wine - 2021 @
HOUSE OF INDIGENOUS WINES O Bastardo - Orange Wine - 2021 Q
O Pet - Nat Rebula - 2025 S
O Fedora - 2017 o
Dolanci 6
BIDSIEl
LV BMIT e
T.+38 641867286
GOWIES@EUILIM
www.fedorawines.com
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POS. A22 - FRIULI VENEZIA GIULIA STROPPOLATINI

VINI:

O Frivlano - 2022 %
O Frivlano Riserva Ante Bellum - 2018~ &
O Ribolla Gialla Spumante Ferveo - 2020 &~
O Schioppettino - 2019 ?
O Pignolo 2016 ®

STROPPOLATINI

Strada di Prepotto 21
33043 (:ivid(]le del Friuli ..........................................................................................................................
Uding - IT
T.+39 3314496691
STrOppO|UTiﬂiUZﬂgri@h0TmUi|.” ..........................................................................................................................
www.sfroppolatini.it

POS. A23 - UMBRIA FONGOLI
VINI:
O Laetitia Bullarum - 2022 s
O Maceratum 2023; 2022; 2019 - Orange Wine &
O lastitia 2023; 2022; 2021 %
i e O Palmetta 2024 Q@
! O Fracanton - 2017; 2016; 2015 ?
FONGOLI O Montefalco Sagrantino - 2019; 2017;2012 @
|.0(. S. M(]rco 67 ..........................................................................................................................
06036 Montefalco
PAUGIO- [T
L A A
ludovica@fongoli.com
Www.fong()“.(om ..........................................................................................................................

POS. A24 - TOSCANA TOLLENA

VINI:
O Lunario - 2025 @
i O Tollena vernaccia di San Gimignano docg - 2024 @
k O Sciccheria foscana igt - 2025 9
O Carmina Chianti Colli Senesi docg - 2024 9
Localita Tollena
San Gimignano
Siena - IT
1.+39 3382111886
infO@TO"en(].iT ..........................................................................................................................

http:/ /www.borgotolleng.it/
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POS. C1 - EMILIA BUONARIVA

VINI:
O Villabianca - 2024 S
O Villagocce rosato - 2024 &
i g O l'ora d'oro- 2023 s
BUONARIVA gt -
O Gentematti - 2023 2
O Gherlo - 2022 %

Via Poggio, 16 - Levizzano Rangone
1018 Costohiotio i Modang
MO0BNE - T e
T. +39 3285645728
info@buonariva.it
www.buonariva.it

POS. C2 - ROMAGNA FONDO SAN GIUSEPPE
VINI:

O Tera- 2024 Q

O Fiorile-2024 @

O (iarla - 2024 @

FONDO O (o' Bianca - 2024 @

SAN GIUSEPPE
e & S
VU0 7
48013 Brisighella

RIVEMNG- T oo

T.+39 334 601 8221
info@fondosangiuseppe.it
www.fondosangiuseppe.it

POS. C3 - EMILIA MARCHESI DI RAVARINO

VINI:

O Baby Magnum - 2024 &~
O Vigna Vecchia - 2024 "
O Stile Anfico- 2024 &
O Ravarein - 2024 s
MARCHESI O Tiibolo - 2024 s
RAVARINO O Costelcrescente - 2021

Rugginenta 2107
41017 Rovarino
Modena - T
T.+39 3492923227
nicoloa@marchesidiravarino.it
Wwwm(]rcheﬂd'mv(]nno” ..........................................................................................................................
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POS. C4 - ABRUZZO MASSETTI FRANCESCO

NI

Az .Agr. Massetti Francesco

Via Della Marina 28
64010 Colonnella
Teramo - [T
1. +39 3297266209
info@Vinimassetti.it
www.vinimassetti.if

VINI:

O Trebbiano Igt Terre d'Abruzzo “Mezzo Pieno” - 2024 %
O Trebbiano d'Abruzzo Doc “Mezzo Pieno” Donatella - 2021 @
O Rosato gt Terre d'Abruzzo “C'e” - 2024 @
O Montepulciano d'Abruzzo Doc “Quarantacinque” - 2023 @
O Montepulciano d’Abruzzo “Quarantacinque” Luigi- 2020 @

POS. C5 - EMILIA ANNA BEATRICE

AB
Via Motti 24
42020 Albinea
Reggio Emilia - IT
T.+39 3392939750

|. messori7 3@libero.it
www.annabeatrice.it

VINI:

O Vulpis in Fabula &
O Le Nebbie A
ONerodiValle @

POS. C6 - ALTO ADIGE WEINGUT HOCHEGG

@
HOCHEGG

Breitembergstrasse 13
39055 Laives
Bolzano - IT
T.+39 3664938226
info@hochegg.wine
www.hochegg.wine

VINI:

O Pinot bianco - 2023 Q
O Chardonnay Kohlplatz - 2023 @
O Pinot nero Rosé - 2023 Q
O Pinot nero Castaneo - 2022 ¢
O Pinot nero Riserva - 2022 ¢

e 260



POS. C7 - LOMBARDIA TORRE DEGLI ALBERI

VINI:
O TDA-2021 s
O Rose - 2021 &
O Pos Dose - 2021 &~
O Brut- 2021 s
METODO CLASSICO O Risenva-2021 &
Viu C(]rso 4 ..........................................................................................................................
27020 Colli Verdi
POV - T
T.+39 3338235792
Wo@omeleglobert
wwworredeglialDeriit

POS. C8 - FRIULI VENEZIA GIULIA VILLA VASI

VINI:

O Malvasia- 2024 @
O Frivlno-2024 @
O Sowignon- 2024 @

y) : O Pinot Grigio - 2024 @
% % O Mutoktong - 2023
’ O Ribolla Gialla - 2024 @

VVIlGVEs 15
BAVTO GONZIO- [T e
1. +39 3477800077

az.agricolavillavasi@gmail.com
WWWVIIIVTOVOSEIE

POS. C9 - CAMPANIA CONTRADA ZONZO VIGNAIOLI

VINI:
O Terzo Di Mezzo - 2024 @

illzo- 024 7
IIIINLIII(MOZLIIINZU Ohon it

Via Confrada Acquara 6
84026 Postiglione
Sulerno . ”’ ..........................................................................................................................
T. 439 3784107759
info@contradazonzo.it
WWW.COMTAQUZONZOE  oeeeemseem oottt
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POS. C10 - ROMAGNA AGRICOLA | MURETTI
VINI:
o, o

[ O Libera - Rebola DOC Rimini - 2024
' O Rosa mai visto - 2025 s

Q - O Orca che trebbiano - Orange Wine - 2023 Q

/\G RK@L /\ O Complice Sangiovese superiore DOC Rimini - 2023 ©
Pmutetti. 0

Via Sarciano, 5

47854 Montescudo-Monte ColombO oo
Rimini - IT

D430 3330050070

agricola@imuretti.it - WWWLMUTBHTIE e

POS. C11 - LIGURIA LA PIETRA DEL FOCOLARE
«_ VINI:
e S, O Villa Linda Vermentino Colli di Luni dop - 2025 %
= O Solarancio Vermentino Coll di Luni dop - 2024 Q
T & O Campo alle Rose igt Liguria di Levante Bionco - 2023 @
" ﬂ o O L'aura di Sarticola - 2022 Q
% PR £ O Anfora Vermentino Colli di Luni dop - 2020 @
Yok O La Merla dal Becco igt Liguria di Levante Canaiolo - 2022 @
Vig Isola 76
19034 i
LOSPEZIO-TT
T. +39 3479500439 ..........................................................................................................................
lopietradeffocolare@gmil.com
hitps://wwwlopielodefocolOre.lt o

POS. C12 - VENETO TERRE GROSSE
VINI:
".;% O Grapariol Veneto 6T - 2021 s
o O Raboso Ancestrale 2022 - 2022 &
TERRE O (oncreto Manzoni Bianco in Anfora Veneto IGT - Orange Wine - 2021 @
GROSSE O Raboso venefo 16T - 2022 9

—TEHESON 1IR3 -

Via Enrico Fermi 4
BT L il i i E i i
Treviso - IT
T.+39 3493796456
mfo@te"egrosse” ..........................................................................................................................
www.ferregrosse. it
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POS. C13 - AUSTRIA

ALE

BACK TO El]EN

WINERY

Obere Hauptstrasse 48
7122 Gols
AUSTRIA
T.+43 660 2363691
office@backtoeden.at
www.backtoeden.at

BACK TO EDEN WINERY

VINI:

O Griiner Veltliner - 2025 Q
O Frizzante Rosé 3
O Welschriesling Riserva - 2020 Q
O Weisshurgunder Riserva - 2020 @
O Blaufréinkisch Riserva- 2016 @
O Merlot Riserva - 2017 £

POS. C14 - FRIULI VENEZIA GIULIA

ch{iveculdefer

WIGNANH 1N ALTO LIVENEZA

Via Col de Fer 14
33070 Caneva
Pordenone - IT

T.+39 0434799467
info@rivecoldefer it
www.rivecoldefer.it

RIVECOLDEFER VIGNAIOLI IN ALTO LIVENZA

VINI:

O Verdiso - 2024

O Malvasia istriana - 2024

O Refosco dal peduncolo rosso - 2023

MO HO @,

POS. C15 - ALTO ADIGE

klosterhof

WEINGUT

Via Klavenz, 40
39052 Caldaro
sulla strada del vino - Bolzano - IT
T.+39 0471 961046
info@Klosterhof it
www klosterhof.it

WEINGUT KLOSTERHOF

VINI:

O Acappella - Weisshurgunder - 2024

O Birnbaum - Goldmuskateller - 2024

O Plantaditsh - Vernatsch - 2024

O Schwarze Madonna - Pinot Nero - 2021
O Nussbaum - Merlot riserva - 2022

OO0 00
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POS. C16 - ALTO ADIGE WIDUMBAUMANN 1048 BIO

VINI:
O Weisshurgunder - 2024 €
A O Offweiss - 2024 Q
O 0ff Rot- 2025 £
1 0 4 8 O Blaburgunder- 2025 €@
O Mauracher sand Ris - 2022 €

Brunner 139050
39050 San Genesio Atesino
Bolzano - IT
T.+39 3358278226
info@widum-baumann.com
www.widum-baumann.com

POS. C17 - PIEMONTE TAPPERO MERLO
VINI:
N0y, O Kin-2020 Q
] * = O Acini Perdui Q@
o o O Cuvee Des Palodins - 2019 ™

O Bohemien - Passito- 2020 €

Via Galilei 22
]3900 BIe"CI . |'|' ..........................................................................................................................
T.+39 3487502908
domenico.tappero@tapperomerlo.it
WWWAIPPBIOMEIIOE

POS. C18 - MARCHE TERRA ARGILLOSA

VINI:
TERRA O VSDQ Brut Nature ‘Scapolé’ - 2024 s
O Marche Bianco Igt Memeng - 2022 %
ARGIL O Marche Incrocio Bruni 54 Igt ‘Aida’ - 2022 @
LOSA O Marche Igt Rosato ‘Enea’ - 2025 ?
: O Marche Rosso Igt ‘Peti Verdd” - 2020 9
camtina
O Marche Cabernet Franc - Merlot Igt ‘Fafia - 2019 ©

Via Contrada Ciafone 79
63073 Offida
Ascoli Piceno - IT
T.+39 0736099976
info@terargilosa.com
www._terrargillosa.com
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POS. C19 - VENETO CRODI

VINI:
O Me Pare - Verdiso 16T colli trevigioni ™
O Verdiso - 16T colli trevigiani %

O Piccolo 500 SLM - 16T colli trevigiani @
O 500 SLM- 16T colli trevigiani 9

ViaCopodla 19
31050 Miane
TEBVIS0 = [T e
1. +39 3383819369
iﬂfo@(mdi_” ..........................................................................................................................
www.agriturismocrodialcontadin. it

POS. C20 - LAZIO FATTORIA LUCCIANO

VINI:

O Tenuis- 2022 @
O Merula-2021 @
O Maru-2020 ©@

FATTT)RlA LU(:CIAPJO ..........................................................................................................................

Via 6. D"Annunzio 14
1030 Borghetto di Civita Castellana
Viterbo - IT
T.+39 3392227580
daniele@fattorialucciano.com
WWWIGHOMAIUCTAN0.COM e

POS. C21 - ROMAGNA VALLE DELLE LEPRI
VINI:
O Romagna pagadebit doc “Eugale” - 2024 %
O Rimini rebola Doc “Pescabianca” - 2024 %
O Spumante metodo classico “Follia” - 2023 &
O Rimini Rebola doc “Ca Righetti” - 2021 %

VALLE DELLE LEFPRI

Egets (ki gt = Gk O Romagna sangiovese Coriano Doc “Sprugnolo” - 2023 €
P e ot 1008 O Bafest Romagna Sangiovese Superiore Doc- 2021 @

(a Righetti 17

47853 Coriano

Rimini - IT

T.+39 0541656464
info@valledellelepri.it
www.valledellelepri.it
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POS. C22 - EMILIA QUARTICELLO

VINI:
O Despina-2024 &
O Ferrando - 2025 o'ﬁ
f O Neromoestri - 2024 -«
Hﬁk}:l IE'EHiT LE) O Cascinaronchi - 2022 "
Fhends Agricets Hetestes OleMoe-203 @

Via Matilde Di Canossa; 1/A
42027 Montecchio Emili[] ..........................................................................................................................
Reggio Emilia - IT
T.+39 0522866220
info@quarticello.it
quarticello.it

POS. C23- ROMAGNA FRANCESCONI PAOLO VITICOLTORE

VINI:
O Vite in Fiore - 2024
O Arcaica - 2023
FRANCESCONI PAOLO O Rosso Francesconi - 2024
cC 0 R E

Vv I T1 L T 0
F A ENZA

O Rosato francesconi - 2024
O Limbecca - 2021
O le Lodi- 2019

OO0+ +a

Via Tuliero 154
48018 Faenza
R(]Vennﬂ . |'|' ..........................................................................................................................
T.+39 054643123
info@francesconipaolo.it
www‘fmnces(onipgohﬁ ..........................................................................................................................

POS. C24 - MARCHE CASA LUCCIOLA

VINI:
O lgt Marche “Blunadir” - 2025 N
O Verdicchio di Matelica Doc “Rassomigli” - 2024 5%
O Verdicchio di Matelica Riserva Docg “Notte Di Casa Lucciola” - 2021 &
O gt Marche “Liviaflora” - Orange Wine - 2024 %
O Verdicchio di Matelica Doc Passito “Casa Lucciola” - 2023 %
Vocabolo Casa Lucciola 42
B0 Matelica
Macerata - IT
T.+39 3381783572
info@casalucciolo.it
www.casalucciola.it
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POS. F1 - TOSCANA TINTI CHIANTI

VINI:

O Silver - 2024

O Chianfi gold - 2022

O (hianti gold riserva - 2020

O Millenovecento27 - 2019

O Rosa ict- 2023

O Tramontorange - Orange Wine - 2024

LOR SRR EE)

Via F. Covallotti 41
T S B ititii Al

FONZE - T e
T.+39 3338268985
TOTT@EMULGN e
www.finfichiant.it

POS. F2 - PIEMONTE BES BERE E SOGNARE

VINI:

& O Ciat- 2024 Q
eee O Bestia Grama - 2023-2024 @
.9 O Dedula- 2023 ?

O Barhisa - 2023 9

BIRD @ BO-OMARD

Piazza San Francesco 3
13100 Treville
Vercelll . I'l' ..........................................................................................................................
T.+39 3468536374
daniele@agricolabes. it
WWW.OQHCOIADBS.IE

POS. F3 - SARDEGNA | GARAGISTI DI SORGONO

| GARAGISTI VINE:
O Garage Rosso Mandrolisai Doc - 2024 &

O Garage Rosato Mandrolisai Doc - 2024 @

O Uras Mandrolisai Doc - 2022 ¢

O Manca Cannonau Doc - 2022 4

O Murru Monica di Sardegna Doc - 2022 @

DI SORGOND O Parisi Bovale Igt - 2023 9
Via Emilia 10
8038 Sorgono

Nuoro - IT
T.+39 3288714316

info@garagistidisorgono.com
www.garagistidisorgono.com
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POS. F4 - SPAGNA LOXAREL

VINI:
* O A Pel Blanc - Orange Wine - 2023 %
O APl Parellada Montonega - Orange Wine - 2024 Q

O APel Ancestral - 2022 2
L O x G r e 1 O APal Barba-Rojo - 2022 b4
_ . O APal Negre - 2022 ®
Masia Can Mayol s/n
T ————
Spagna
T.+34 93 897 80 01

loxarel@loxarel.com
www.loxarel.com

POS. F5- SARDEGNA CANTINA DESSOLIS

o, VIN
Ty O Dovaru Blanc - 2024 Q@
O Dovaru - 2024/ 2023/2022 @

5@ ﬁ O Dovaru Cent - 2023 ?

Cantina Dessolis

Via Deledda 14
8024 Mamoiada
Nuoro - IT
T.+39 3283026015
cantinadessolis@gmail.com

WWWCAMHNAAESSONSIT oo

POS. F6 - ABRUZZO TENUTA TORRETTA

VINI:
O Son Felice - 2023 %
.;f O (or di Luna Chardonnay Controguerra DOC- 2023 &
= O Pecorino Mater Mea Confroguerra DOC-2023 @
Cenuta O San Felice Cerasuolo d"Abruzzo DOC - 2024 9
@Dr retta O San Felice Montepulciano d’Abruzzo DOC- 2020 €

O (olle Forca Montepulciano d’Abruzzo DOCG - 2015 @
Via Torretta 13
64010 Controguerra
Teramo - IT
T.+39 3934444194
tenutatorretta@alice. it
www.tenutatorretta.it
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POS. F7 - SLOVENIA SVETI MARTIN

VINI:
fiertee O Pinela Svefi Martin - 2025 Q
SVETI O Ielen Svelti Martin - 2024 g
O Tressa Belo Sveti Martin - 2024
MAR TI O Rebula Orange Sveti Martin - Orange Wine - 2021 @
it ot O Merlot Svefi Martin - 2021 9
1 O Tressa Reece Sveti Martin - 2021 9
Brie 121
BIEIDODMME
SOV e
T.+386 41 369 633
DUBEVINGSVGHIMITN ST

www.vinasvetimartin.si

POS. F8 - PIEMONTE LEVITI

VINI:
O Dogliani DOCG “Cavalla” - 2025 b4

og® O Langhe Nebbiolo DOC “Fiulin” - 2024 €
I—ev. tl O Vino da uve stramature “Briosec” - 2018 9

Borgata Piandeltroglio 31
12063 Dogliani
(uneo-IT
T.+39 3478998020
info@cantinaleviti.it

www.cunﬂnaleviti.it ..........................................................................................................................

POS. F9 - VENETO MONTENIGO

VINI:
O H buleto - 2023 s

J’\ O Meodo dassico 20/48-2020 &~
7L_ O Valpolicella Superiore “Pearel” - 2023 €
oHerige

VDol Riiede
37141 Verona - IT
1.+39 3921492330
O@MONENQO]

www.montenigo.it
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POS. F10 - ABRUZZO MCCALIN

VINI:
= O Animae - 2022 Q@
s O BiancoBop - 2022 @
o O Kuve Anfica - 2022 Q@
" O Orange Bop - Orange Wine - 2022 @
- O Komandante - 2022 ¢
- O Rossobop - 2022 9
=
Via Monti 13
LT e
T.+39 3395036327
T L rt rtrti L
www.mecalin.it

POS. F11- TOSCANA POGGIOLATO

VINI:

O Spumante Poggiolato - 2022 &
O Naturalmente - 2022 &
O Poggiolato - 2022 b4
O (iottoli- 2023 9
O Massicciolo - 2022 9
O Grappa Poggiolato @

Via San Vito di Sopra 22
50026 San Casciano in Val di Pesa
Firenze - [T e
T. +39 3357723157
info@poggiolato.com
www.poggioluto.it ..........................................................................................................................

POS. F12 - PIEMONTE CESCA DANIELE

VINI:

O Bolla Rina- 2023 "

O Nonno Aldo - 2021 @

O Rinastill-2024 €
CESCA DANTELE O laNonn-2022 @

Via Bricco Cappuccini 1
14036 Moncalvo
Asti- IT
T. +39 349542449
cesca.daniele@gmail.com
www.cescadaniele.com
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POS. F12 - PIEMONTE LA CASACCIA

VINI:
O Monfiorenza - Monferrato Doc Freisa - 2022 5
O Rosé s
O Poggeto - Grignolino Del Monferrato Casalese Doc - 2024 @
O C(aliche’ - Barbera Del Monferrato Doc - 2018 £
X7 s
ViaDante Barbano 10 e
15034 Cella Monte
A|eSS(lndrI(l . I'l' ..........................................................................................................................
T. +39 3337788308 ..........................................................................................................................
marg.casaccia@gmail.com
W OCOS OO DI e
POS. P1 - VENETO BELLALASTA BIO

VINI:
O Frizzante del Checchin - 2024

O Scojo - 2023

O Valpolicella superiore - 2022

O Ripasso superiore della Valpolicella - 2021
O Amarone della Valpolicella - 2020

HO O HO KO @,

Localitd Lastabella 83
37023 Grezzana
Verona - IT
T. 439 3404177531
lacopo.gozzi.tth@gmail.com
www.bellalasta.com

POS. P2 - EMILIA CA’ NOVA GUALDANA
VINI:
O Naggion - 2021 s
O Amphora Tigris - Orange Wine - 2023
O Friss - 2024 &
< O Viid vece - 2023 b4
(!}::ll‘i‘fd?lt?a O Fannullone - 2024 b4

VALTIDONE

T il
29010 Pianello Val Tidone - Piacenza - IT
T.+39 3400054353
info@canovagualdana.it
www.canovagualdang.it
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POS. P2 - EMILIA SACCOMANI

VINI:
O 0rtrugo Colli Piacentini DOC - 2023 "
O Rio Lupo VDT - 2024

Q
SACCO M A " I O Rosalba - 2022 g‘

AZIENDA VITIVINICOLA O Rosso deiBaroni 2021

Localita Diolo 1
29018 Lugagnano Val d'Arda
PIUCGHZCI . |'|' ..........................................................................................................................
T.+39 392 6099772
mail.saccomani@gmail.com
www.saccomanivini.it

POS. P3 - CAMPANIA 2VITE

VINI:
O vite VDT - 2022 ¢

I’E O 2Vite VDT - Orange Wine - 2024 @

d'l Pl‘d‘ro mth— ..........................................................................................................................

Via Nicotera 103
BOI32TAUISE
Avellino - IT
T.+39 338 3216598
MO@NVItEt e
www. 2vite.it

POS. P4 - CAMPANIA DI PIETRO

VIN:
O Meno un Quarto - Orange Wine - 2024 @
O Quasi Otfobre - Vino Rosso Fermo - 2022 €

O Quasi Ottobre Etichetta Nera - 2021 @
DI PlETRO O Fuorisquadro - 2024 9

Viale della Liberta 34

83030 Melito Irpino
Avellino - IT

T 430 BIBI0RBOTE

pasqualedipietro@libero.it
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POS. P5 - PUGLIA ROBERTO SERIPANNI FIRULLI VIGNERON

VINI:

O Confrada Terzi @
O Partager ®
O Upapa ?

ViRl & GARIA pE CLT

Via Noci 801
70023 Gioia del Colle
Bari - IT
TaB0 3001670856
r.seripanni firulli@gmail.com

POS. P6 - MARCHE TENUTA CA’ SCIAMPAGNE
VINI:
O Spavengol - 2022 &
O Revoluscion - 2022 s
O Simandro - 2022 %
O BelloRibelle - Orange Wine - 2020 €
TENUTA O Guidobaldo - 2024 @
CA"SCLAMPAGNE O Canonnic - 2022 - Passito %
Via Sant'Eufemia 8
AT Al i i
Pestro € UmDN0 - [T e
T.+39 3386579860

info@tenutacasciampagne.com
www.tenutacasciompagne.com

POS. P7 - PIEMONTE CA’ RICHETA
AFIENTA AGRICOHA VlNl
AL SUCHETA O MODetMONET Q
T Ry O (ussi Nebbiolo d'Alba Superiore @
O Orlandini Barolo ¢
O Castellone 9
O Vino da Messa - Passito %

Via San Lazzaro 3
12053 Castiglione Tinella - Cuneo - IT
T.+39 3336894199
caricheto@protonmail.com
www.carichefa.com
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POS. P8 - MARCHE MEZZANOTTE

VINI:

O Risveglio Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC - 2024 %
m O Verdemare Verdicchio dei castelli di Jesi classico superiore DOC - 2023 %
. = = O Luna di Mezzanotte Castelli di Jesi verdicchio Riserva Classico DOCG - 2020 @
cantinamezzanotte O Incanto Lacrima di Morro DOC - 2024 9
O Passione di Mezzanotte Lacrima di Morro superiore DOC 2024-2020 €

Via Arceviese, 100

60019 Betfolelle

Ancona - IT
T.+39071 7961071
info@cunﬁn(]mezzunone.” ..........................................................................................................................

www.canfinamezzanotte.it

POS. P9 - EMILIA CANTINA FERRARETTI

VINI:
O Grechetto Gentile dell'Emilia frizzante 2023 &
) O Grechetto Gentile dell'Emilia Metodo Classico Brut Nature 2024 c‘:
ﬁad O Lambrusco dell’Emilia rosé Spumante Brut 2020 s
S e O Lambrusco dell’Emilia rosé spumante Metodo Clossico 2018 o
FERRARETTI O lambrusco dell’Em?Iio spumante rosso brgr. § s
CanTINA O Lambrusco dell’Emilia rosso spumante sui lieviti brot Noture
Modenese 995
41057 Spilamberto
Modena - IT
T.+39 3478754603
ool
WWW.CNHNfermaretii.com e

POS. P10 - LOMBARDIA GRAZIOLI WINES

VINI:

O 6zero 2021 &

O Oraterra 2023 @

ONildo 2023 ©

OPinot2023 @
£
£
£

GrOZiO Ii O (aramia 2023

Hnsta fietn Arienda Agricsta O Mio 2021

Frazione Poggiolo 163 O Amano 2017
27040 Montu Beccaria
Pavia - IT
LaB0BATTTONRI]
(]Z'endugncolagmzmh@gmmlcom ..........................................................................................................................
www.grazioliwines.com
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SLOW FOODpark

BUONO, PULITO E GIUSTO IN PIAZZA

Nel cuore di Spilamberto, lo Slow Food Park
torna ad animare Piazzale Rangoni e si estenderd anche lungo
alcune vie del centro storico, trasformando il borgo in un percorso diffuso
dedicato al gusto consapevole e alla biodiversita.

Non solo una mostra mercato, ma uno spazio aperto di incontro,
relazione e condivisione. Oltre 20 produttori artigianali
provenienti da diverse regioni italiane
porteranno in piazza formaggi d'alpeggio, salumi naturali,
lievitati da grani antichi, conserve, birre indipendenti e altre espressioni
di un’agricoltura rispettosa della terra e delle persone.

Saranno presenti anche prodotti dei Presidi Slow Food della Regione
Emilia-Romagna, testimonianza concreta dell'impegno nella tutela
delle produzioni tradizionali e delle filiere virtuose,
insieme alla partecipazione di altre Condotte Slow Food provenienti da diverse
regioni d'ltalia, a rafforzare la dimensione nazionale e la rete del movimento.
Ogni banco rappresenta una storia di territorio,

biodiversitd e lavoro sostenibile.

L'accesso allo Slow Food Park sara gratuito ed aperto a tutto il pubblico
con gli stand resteranno attivi fino alle 21:00.
Un’occasione per vivere la piazza e il centro storico
come luoghi di comunita, dove il “buono, pulito e giusto”
non & uno slogan, ma un impegno concreto condiviso.

46v

Slow Food’ltalia

1986 - 2026
Fondata nel 1986,

Slow Food nasce per difendere
la qualita del cibo
e promuovere
un modello alimentare
buono, pulito e giusto.
Oggi & una rete internazionale
presente in olire 130 Paesi,
impegnata nella tutela
della biodiversita,
delle tradizioni locali
e dei piccoli produttori.

0

Slow Food®

Vignola e Valle del Panaro
2011 - 2026

Dal 2011
la condotta opera
sul territorio per valorizzare
comunitd, produzioni locali
e cultura gastronomica.
Tra i risultati pid importanti,
il recupero della
Ciliegia Moretta
e la tutela della
Vacca Bianca Modenese,
simboli di biodiversita
e fradizione.

e 4D e
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DECIMA EDIZIONE
Dal 2016

una manifestazione
dedicata ai vignaioli
che scelgono identita
e autenticita atftraverso
I'utilizzo di vitigni
autoctoni.
Un’occasione
per incontrare produttori
da tutta ltalia e scoprire vini,
storie ed esperienze umane
legate al territorio.
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QUARTA EDIZIONE

SLOW FOODpark

Sabato 9 e Domenica 10 MAGGIO 2026

PIAZZALE RANGONI - SPILAMBERTO (MO)
Orario di apertura 11.00/21.00

P ﬂl-'l

MERCATO J

DEGUSTAZIONE ?":f_%:";'"

I

PRODOTTI ARTIGIANALI




Espositori

SLOW FOODpark

LABEERINTO Emilia Birre Artigianali X
NICK & BILL Emilia Cucina Tradizionale Bolognese X
ZAFFINERIA Abruzzo Zafferano e Prodotti d’Abruzzo X
LOS BURLOCOS Emilia Borlenghi della Tradizione X
AGRICOLA | FONDI Romagna  Salumi di Mora Romagnola X
ORDINE DEL NOCINO MODENESE Emilia Liquore tradizionale X
SLOW FOOD Vignola e Valle del Panaro Emilia Banco dei Prodotti dei Soci X
SLOW FOOD Emilia Romagna Emilia R. Banco dei Presidi della Regione X
MA OFFICINA lombardia ~ Bresaola e Salumi Valtellinesi X
ROTEGLIA Emilia Liquori e Spirits X
CONSORTERIA ABTM Emilia Aceto Balsamico Tradizionale di Modena X
PICCAPANE Puglia Prodotti Tipici del Salento X
SLOW FOOD Valli Grandi Veronesi Venefo Prodotti dei Presidi X
COFFEE SHARE Emilia Torrefazione Artigianale X
LU CAVALIRE Abruzzo Peperoni ed Olio X
MODIGLIANTICA Romagna  Dolci Tradizionali di Romagna X

CASEUS MAIOR Emilia Selezioni di Formaggi BIO e Presidi X




Espositori

SLOW FOODpark
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STAFF DIRETTIVO VIGNAIOLI CONTRARI

CURATORE - COORDINATORE TEAM SELEZIONE VIGNAIOLI
Marcello Tebaldi

RESPONSABILE COMUNICAZIONE E WEB
Gian Paolo Savio

TEAM SELEZIONE VIGNAIOLI CONTRARI
Sommelier Marcello Tebaldi . Sommelier Simone Balestri
Sommelier Fabio Ligabue . Sommelier Alessio Davolio
Sommelier Gian Paolo Savio

REFERENTI EVENTI COLLATERALI
Alessio Davolio . Marcello Tebaldi

REFERENTI AREA FOOD
Fabio Ligabue . Gian Paolo Savio . Simone Balestri

O

ORGANIZZATO DA Slow Food"®

Vignola e Valle del Panaro

gt
e (0% E
CON IL PATROCINIO DI =056 Slow Food A

ERegioneEmiliaRomagna  Fmilia-Romagna  Provincia di Modena

)4

bt W S

TERRE di CASTELLI
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CON IL SOSTEGNO DI

aitec oM

PERSONE | PROGETTI | PACKAGING

v

General System

PARTNER TECNICI

—.
ER . HHNZ"
| -.- . . .

ORI | FTHG, MG impronte musicali

ESP®SIIO

IN COLLABORAZIONE CON

n M s}(ocn,/‘,'
{57y SESNT
! & =3

\L __I/ S %0 35‘

dal 1976...

Consorteria ABTM L’ Ordine del nocino modenese

si propone di promuovere, organizzare

e sostenere, iniziative e manifestazioni
dirette alla tutela e alla valorizzazione
dell’ Aceto Balsamico Tradizionale, nonché
alla diffusione della sua conoscenza

& un’associazione fondata a Spilamberto
nel 1978 da un gruppo di signore. Scopo
dell’associazione & promuovere e tutelare
un importante prodotto tipico del territorio:
il Nocino, antico liquore a base di noci

. . immature.
nel rispetto assoluto della tradizione.

e APR
PARMIGIAMD
DEGGLAN) -
A.P.R. ASSAGGIATORI PARMIGIANO REGGIANO
nasce nell'anno 2006 con |'obiettivo di diffondere I'apprendimento dell’arte dell’assaggio
del formaggio Parmigiano Reggiano.Si rivolge a tutti coloro che desiderano approfondire
la conoscenza verso questo formaggio, in particolare dal punto di vista organolettico, e che
vogliono apprenderne le peculiaritd, le differenze sensoriali e gli abbinamenti piu intriganti.
Per questo scopo A.P.R. organizza corsi e serate rivolte sia agli addetti del settore che agli
appassionati, la formazione di esperti assaggiatori e |'organizzazione di eventi per la
degustazione del Parmigiano Reggiano.
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vignaiolicontrari.it

MOSTRA e MERCATO
INCONTRI e DEGUSTAZIONI

DAL 9 ALL'11 MAGGIO 2026
ROCCA RANGONI
SPILAMBERTO MO




